SPEISEKONTOR
EVENEE

RESTAURANT & EVENTLOCATION

Name / Anschrift:

Email:
Telefon:

lhre Reservierung am 31.12 2026 Silvester Menii

Personen

- keine ca. Angaben

Beginn : Uhr ( friilhestens 18 Uhr )

Gebuchte Leistung :

Empfangscocktail ,Barkeeper Style“ mit Alkohol
Getrénkepauschale bis 23:00 Uhr / das Restaurant schliel3t 23:30
4 Gang Menii laut Angebot

140,00 € / Person

Getréanke die nicht in der Pauschale inkludiert sind, Ja o Nein o
diirfen bei Verzehr mit auf die Rechnung gesetzt werde

Datum Unterschrift

Allgemeine Geschéftsbedingungen

100 % Vorkasse. Die Reservierungen werden erst nach Geldeingang in unser System eingetragen und fest bestétigt

Storno oder Anderungen der Personenanzahl bis 14 Tage vorher méglich - danach 100% Stornokosten

Speisekontor Hamburg — KORRI - * Sven Lieske
Springeltwiete 2 * 20095 Hamburg
info@speisekontor.hamburg
www.speisekontor.hamburg

Bankverbindung

Volksbank Stade-Cuxhaven eG
BIC: GENODEF1SDE

IBAN: DE73 2419 1015 0037192000
Steuernummer: 48/145/00824



SPEISEKONTOR
HAMBURG

RESTAURANT & EVENTLOCATION

Getrankepauschale

Paulaner Hell, Paulaner Weizen, Paulaner Weizen alkoholfrei, Zwickel

Weillwein
Grauburgunder, Riesling, Scheurebe, Sauvignon Blanc

Rotwein
Bretz Rot, Montepulciano

Roséwein
Fleur de Rosé

Softgetranke:
Cola, Cola light, Fanta, Spezi, Sprite, Schweppes

Viva con Aqua

Safte

Orange, Apfel, Maracuja, Ananas, Banane, Mango

Prosecco, Sekt, Aperol

Kaffee und Tee

Kaffeespezialitaten



SPEISEKONTOR
HAMBURG

RESTAURANT & EVENTLOCATION

MENU

Sauerteigbrot
mit aufgeschlagener gesalzener Butter

*k%k

Loup de Mer
auf Sulkartoffelptree mit Teriyaki Gemuse

Vegetarisch - Vegane Alternative

Bananen-Curry-Stppchen

*%%

Hauptgang :

Rinderfilet vom Girill
mit Apfel - Rotkohl, KartoffelkloRen, Semmelbutter und Rotweinsauce
oder
Truffelpasta -vegetarisch- frische Pasta ( Tagliarini )
mit frischem Triffel, Sahne, Kirschtomaten, Spinat und Grana Padano Flakes

oder

Bratwurst -vegan-

mit Apfel — Rotkohl, Kartoffelkl63en und veganer Sauce

*k%k

Dessert

Hausgemachtes Lotus-Creme-Tortchen



KQH 3

SF’E\Cr KON

Buchard-
strale

Innenbereich

Tisch - Platze Tisch - Platze Tisch - Platze

1-8 100 -7 201-7
2-8 101-6 202-12
3-8 102 -6 203-5
4-8 103 -6 204 -2
5-5 104 - 10
6-6 105-10
7-4 106 - 2
1-8 107 -4
9-4 108 - 7
Erkléarung AuBenbereich
(@ stunl StraRenseite Innenhof (iberdacht) Innenhof
(@ Hochstuhl Tisch - Platze Tisch - Platze  Tisch - Platze Tisch - Platze  Tisch - Platze
IM Holzstuhl/ -bank 300-4 400 - 6-8 500 - 6-8 502 - 6-8 702-6-8
= Hitzestrahler 301-4 401 - 6-8 501 - 6-8 503 - 6-8 703 - 6-8
(1] Sessel 302 -4 600 - 6-8 700 - 6-8
303 -4 601 - 6-8 701-6-8
Leua 900 - 4 902 - 4

N Bank mit Kissen

901 -4 903 - 4
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